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Bezeichnung
Sachbezeichnung LIV
Artikelnummer

Verpackung

Hersteller

Lieferant

Ansprechpartner Verkauf

Ansprechpartner QM

Zusammensetzung

Sensorik
Aussehen:
Geruch:
Geschmack:
Struktur:

Nahrwerte
Energiewert
Eiweiss
Kohlenhydrate
davon Zucker
Fett
davon gesattigte FS
Ballaststoffe
Kochsalz

Weitere Analysen
Triebkraft
Trockensubstanz

Mikrobiologie
Hefe

Aerobe, mesophile Fremdkeime

Enterobacteriaceen
Salmonellen
Listeria monocytogenes

Backhefe Bio Knospe 10 kg
Bio-Backhefe
0070

10 kg (500 g einzeln in Papier gewickelt, 2.5 kg in
Cellulosefolie eingeschweisst, in Wellpape-Faltschachtel)

Hefe Schweiz AG, Hauptstrasse 11, 9507 Stettfurt,
052 369 63 63, info@hefe.ch

Hefe Schweiz AG, Hauptstrasse 11, 9507 Stettfurt,
052 369 63 63, info@hefe.ch

Sonja Bergs, sonja.bergs@hefe.ch

Susanne Scheuble, susanne.scheuble@hefe.ch

Bio-Backhefe 100 %

Homogen, beige

Nahezu geruchlos bis typischer Hefegeruch
Typisch sauerlicher Hefegeschmack, nicht bitter
Homogen, nicht klebrig

(pro 100 g)

430 kJ /102 kcal
12 g

3.3g

0.2¢g

20g

0.3g

119

0.1g

> 400 ml CO, Entwicklung in 60 min (nach Stettfurter Methode)
30-33 %

> 10° KbE/g
< 108 KbE/g
< 10° KbE/g
nn/25g

<100 KbE/g
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Lagerung

Haltbarkeit

Ruckverfolgbarkeit
Lot Nummer
Mindesthaltbarkeitsdatum

Ernahrungsinformationen

Labels / Zertifikate

Zusatzliche Informationen

Kuhl und trocken, < 5°C

Bei Einhaltung der Lagervorschrift mindestens bis zum
aufgedruckten Verbrauchsdatum. Gewahrte Haltbarkeitsdauer
bei Auslieferung mindestens 30 Tage.

Lot Nummer und MHD auf jeder Verkaufseinheit
L nnn (Bsp.: L 123)
tt.mm.jj

- Vegan
- Enthalt keine Allergene (gemass Verordnung 817.022.16 / LIV)

- Bio Knospe
- IFS

- Kosher

- Halal

- Keine GVO
- Keine Nanotechnologie
- Keine Bestrahlung




